
La gama ChocoGelato
en un vistazo 

C HOCOBA SE
Para su helado único de chocolate.

811 823

ECUADOR SAO THOMÉ

MADAGASCAR ARRIBABRAZIL JAVA

70-30-38 POWER 80 POWER 41

ChocoBase
•	 10% chocolate negro
•	 MXD-ICE10SF-V99
•	 Bolsa 800 g
•	 Vida útil: 18 meses

ChocoBase 
al Cioccolato 
al Latte
•	 20% chocolate con 

leche
•	 MXM-ICE25-V99
•	 Bolsa 800 g
•	 Vida útil: 18 meses
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1 BOLSA + 800G CHOCOL ATE  
= 1 X CUBETA 4 KG/4.5 L

1 BOLSA + 800G CHOCOL ATE 
= 1 X CUBETA 4 KG / 4.5 L

Descubre todas las posibilidades: 
Descarga la Chocolizer App

VEGAN
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BELGIAN
CHOCOLATE

GLUTEN FREE

100 
%



C HOCOC R E M A
La crema para dar sabor, vetear o decorar tus cubetas.

Nero
•	 16% chocolate negro
•	 FND-M0938-E0-U50
•	 Cubo 3 kg
•	 Vida útil: 18 meses

Doppia Nocciola
•	 18% avellanas
•	 FNN-O1845-E0-U50
•	 Cubo 3 kg
•	 Vida útil: 12 meses

Nocciola
•	 12% avellanas
•	 FNN-O1239-E0-U50
•	 Cubo 3 kg
•	 Vida útil: 12 meses

Bianco
•	 5% chocolate blanco
•	 FNW-M4015-E0-U50
•	 Cubo 3 kg
•	 Vida útil: 12 meses

Gold
•	 Única receta con sabor a 

caramelo.
•	 FNF-M42GOLD-E0-U50
•	 Cubo 3 kg
•	 Vida útil: 12 meses

GLUTEN FREE NO PALM GLUTEN FREE NO PALM GLUTEN FREE NO PALM GLUTEN FREE NO PALMGLUTEN FREE NO PALM

Nero
•	 52.5% chocolate negro
•	 MXD-ICE52-V99
•	 Bolsa 1.6 kg
•	 Vida útil: 18 meses

Extra Fondente
•	 60% chocolate negro
•	 MXD-ICE60-V99
•	 Bolsa 1.6 kg
•	 Vida útil: 18 meses

Fondente
•	 61.5% chocolate negro
•	 MXD-ICE61-V99
•	 Bolsa 1.6 kg
•	 Vida útil: 18 meses

Bianco
•	 70% chocolate blanco
•	 MXW-ICE70-V99
•	 Bolsa 1.6 kg
•	 Vida útil: 18 meses

Gold
•	 60% chocolate
•	 gold MXK-ICE60-V99
•	 Bolsa 1.6 kg
•	 Vida útil: 18 meses

Fior di Cao
•	 12% manteca cacao
•	 MXW-ICE15-V99
•	 Bolsa 1.6 kg
•	 Vida útil: 18 meses
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PARA PREPARACIÓN: SOLO AGREGAR 2.4 KG DE AGUA PARA PREPARACIÓN: SOLO AGREGAR 2.4 KG DE LECHE

1 BOLSA CHOCOGELATO 
= 1 X CUBETA 4 KG/4.5 L

C HOCOGE L ATO
Para un auténtico sabor a chocolate con gran practicidad.

E F ECTO WOW CON LOS 5 C HOCOL AT E S.
PA R A BA ÑA R & ST R ACC I AT E L L A

Auténtico chocolate para un auténtico sabor y placer.

Pinguino  
Extra Fondente
•	 73% chocolate negro
•	 YPD-A6031-651
•	 Cubo 5 kg 
•	 Vida útil: 12 meses

Ice-Choc Blanco
•	 100% Belgian chocolate
•	 ICE-50-WNV-552
•	 Bolsa 2.5 kg
•	 Vida útil: 12 meses
•	 100% chocolate blanco - 

38.5% cacao

Ice-Choc Ruby
•	 100% Belgian chocolate
•	 ICE-43RUBY-552
•	 Bolsa 2.5 kg
•	 Vida útil: 12 meses
•	 100% chocolate Ruby - 

53.6% cacao

Ice-Choc Gold
•	 100% Belgian chocolate
•	 ICE-42GOLD-552
•	 Bolsa 2.5 kg
•	 Vida útil: 12 meses
•	 100% chocolate Gold - 

35.9% cacao

Ice-Choc Leche
•	 100% Belgian chocolate
•	 ICE-45-MNV-552
•	 Bolsa 2.5 kg
•	 Vida útil: 18 meses
•	 100% chocolate con leche 

- 40.7% cacao

Ice-Choc Negro
•	 100% Belgian chocolate
•	 ICE-45-DNV-552
•	 Bolsa 2.5 kg
•	 Vida útil: 24 meses
•	 100% chocolate negro - 

54.4% cacao

Para más recetas e inspiración

www.callebaut.com
O descarga la app ‘Il Mio Gelato’

#CALLEBAUT

#CALLEBAUT
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No necesita 

atemperado

Endurece en 

pocos segundos


